u A00A0 o RORRR 0
= §5uss - gesse =
=

BACALHOA

VINHOS DE PORTUGAL

Alianca Danubio Meio Seco

Espumante

SPUMANTE DE @
METoDO CLASSICO
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BACALHOA

VINHOS DE PORTUGAL

ALIANCA DANUBIO MEIO SECO
ORIGEM: Vinho espumante de qualidade
CASTAS: Maria Gomes, Bical, Arinto e Baga
ESTAGIO: 9 meses

ENOLOGO: Francisco Antunes

TIPO DE SOLO: Argilo-calcarlos

PRIMEIRA COLHEITA: Anos 40

O vinho espumante representa uma das areas de negdcio da Alianga que se afirmou como a
principal produtora de espumantes naturais na regido da Bairrada.

Vinho espumante jovem, frutado, muito agraddavel e polivalente no consumo.

Alcool (%vol.): 12,0 PH:3,20 Agucar Residual: 35,0g/ |
Acidez Total(g/I AT): 5,6 SO2 Total (mg/1): 80 Temperatura de Servigo: 6-8°C

Cor citrina palida. Aroma frutado onde predominam notas de frutas brancas ( pera e macgd). No
paladar é persistente, macio e com um final ligeiramente acidulo que lhe confere equilibrada
frescura.

Sugerimos o seu consumo em momentos de convivio e como aperitivo, ou idealmente com
sobremesas.
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