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@/ZZM Na constante procura de produtos de alta qualidade,

3 foi produzido na Adega Cartuxa, na vindima de 2007,
DOC Alentejo - Evora o primeiro espumante DOC Alentejo - Evora, a partir
Espumante 2010 da casta Arinto. Este vinho foi obtido pelo método
classico resultando num vinho fresco e elegante
que vem reforcar a exceléncia da marca Cartuxa.

DOC Alentejo - Evora

Castas
Arinto

Tipo de solo
Granitico

Dados analiticos

Alcool (%) -12.5

Ac. Tratérico (g/l) - 6.8
pH - 2.83

Aglcares Totais (g/l) - 6.0

Vinificagao

Vinho base produzido a partir de uvas da casta Arinto
rigorosamente seleccionadas e colhidas no estado

de maturacao ideal para a produgdo de um vinho base
de espumante. Fermentacao efectuada parcialmente
em barricas de carvalho francés e em depédsito de ago
inoxidavel. Estagio sobre borra fina de 6 meses com
batdonnage periddica. Segunda fermentagdo em garrafa
pelo método classico, seguida de estagio com borra

e batdnnages intercalares durante 42 meses.
Dégorgement em final de Outubro de 2014 da 12 parte

ESPUMANTE
BRUTO do lote, correspondendo a 1.400 garrafas.

Temperatura de Servigo
10°C
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