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Terras do Demo Touriga Nacional Bruto

IDENTIFICACAO

Vinho Espumante Rosado “Terras do Demo Touriga Nacional Bruto”.
VEQPRD.

Tavora-Varosa.

Cooperativa Agricola do Tavora.

Directamente da cave do produtor.

FACTORES DE QUALIDADE

Temperado Continental (temperaturas entre os 15 e os 19 °c,
65 a 75% de humidade relativa e uma precipitagao de |50mm

no Inverno e de I5mm no Verio.

Graniticos de pH dcido, com manchas de xistos metamorfizados.
Touriga Nacional.

VINIFICAGCAO

Sistema de “Bica aberta”, com decantagio e fermentagio a baixas
temperaturas e controladas. Fermentagao em garrafa a baixas
temperaturas, remuage manual e dégorgement por acgdo do frio.
Em garrafa

CARACTERIZAGAO ORGANOLEPTICA

Limpido.

Fina e Persistente.

Olho de Perdiz.

Intenso, primoroso e floral.

Fresco e muito frutado com prolongado final.

RESENHA ANALITICA

Entre 6,3—6,8 bar a 20 °c.
Entre 11,5-12,5 % Vol.

Entre 6-5,5 g/l em ac. tartarico.
Entre 2,80-3,10 a 20 °c.

COMPORTAMENTO EM GARRAFA

Vinho com uma evolugio lenta, com arredondamento dos picos do
frutado a partir dos |2 meses, seguindo-se a fase de pré-enve-
Ihecimento, aromas mais complexos.

INDICACOES RECOMENDADAS

Acompanhamento de mariscos, ostras, peixes, aves e carnes brancas.
Acondicionar a garrafa a temperatura de 5 °c.
Garrafa deitada, ao abrigo da luz, em local fresco e seco.




