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Tinta 20090

RSN sa O &b &F

25 anos

14 meses em bar-
ricas de carvalho
francés de 225
litros

Touriga Nacional
(60%) e Touriga
Franca (40%)

Junho 2011

~ QUINTA DA f
ROMANEIRA

20vaas 09

R E S BEERAVS

DOC Douro

0,751

Setembro 2009

Antdnio Agrellos

Remontagem
em cubas de
aco inoxidavel,
com controlo de
temperaturaa
25°/28°C.

Caixa de cartao
de 6 garrafas

Codigo de barras
5605538000970
ITF
15605538000977
Caixas por palete
99

Caixas por fiada
1

Peso caixa

9,8 Kg

Peso palete com-
pleta

990,2Kg

A fruta concentrada,

0 nariz selvagem e
delicado, o longo final,
a par da harmonia, 0
equilibrio e a finesse,
fazem deste um grande

vinho.

Em 2008/9 tivemos um Inverno chuvo-
so e frio na Romaneira, uma Primavera
com pouca chuva e um Verao muito
seco com temperaturas inferiores a
média, a excepcgao dos meses de Junho
e Setembro. Estas condicdes climaté-
ricas tiveram uma influéncia directa
sobre as temperaturas a que as folhas e
as uvas foram expostas, na diminuigcao
da evapotranspiracao, e prolongou o
periodo de actividade diurna da videira.
Em consequéncia, a videira preservou
bem a folhagem durante todo o ciclo
vegetativo, conseguindo uma distribui-
cao eficiente da dgua por toda a planta.
A floracao ocorreu na segunda quin-
zena de Maio e foi favorecida por
temperaturas adequadas e por baixa
pluviosidade, gerando bons frutos sem
qualquer desavinho ou bagoinha. A
maturacao foi precoce e equilibrada
até 15 de Agosto, aumentando expo-
nencialmente apds esta data devido

as altas temperaturas e ao tempo seco
gue se seguiu. Na altura da vindima as
uvas, no entanto, encontravam-se em
excelentes condigdes.

Os resultados foram excelentes para

0s vinhos de mesa, que se revelaram
vinhos com grande finesse e estrutura,
ericos em fruta.

A fruta concentrada, o nariz selvagem e
delicado, o longo final, a par da har-
monia, o equilibrio e a finesse, fazem
deste um grande vinho. Demonstra uma
grande profundidade, notas minerais
marcantes e, no nariz, um caracter sel-
vagem e floral. Na boca apresenta fruta
rica e uma estrutura marcante.

16-18°C

Teor Alcodlico (%): 13,50
Agucar Residual (g/dm3): <2
Acidez Total (g/ldm3): 5,20
PH: 3,69




