MURALHAS

DE MONCAO

VINHO VERDE BRANCO

CASTAS: ALVARINHO QUE PREDOMINA E TRAJADURA.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

AsPECTO: BRILHANTE

Cor: CITRINA

AROMA: CARACTER PREDOMINANTEMENTE FRUTADO, SENDO
DE REALGAR OS AROMAS DE PRUNOIDEAS (PESSEGO, ALPERCE)
RESULTANTE DA ELEVADA PERCENTAGEM DE VINHO DA CASTA
ALVARINHO.

SABOR: EQUILIBRADO, PERSISTENTE, MACIO E SECO.

TECNOLOGIA DE VINIFICACAO

SELECCAO DAS UVAS. OBTENGAO DO MOSTO DO 1° E 2°
APERTOS. DECANTAGAO (24 HORAS A 14°C). FERMENTAGAO
CONTROLADA ENTRE 18°C E 20°C. REALIZAGAO DO LOTE.
FILTRAGAO DE DESBASTE. ARMAZENAMENTO. ESTABILIZAGAO
PELO METODO DE CONTACTO. FILTRAGAO POR TERRAS.
FILTRAGAO FINAL POR MEMBRANAS. ENGARRAFAMENTO.

TEOR ALCOOLICO VOLUMICO: 12,5% voL.

COMPORTAMENTO EM GARRAFA / ADITIVOS

PODE FICAR DOIS ANOS EM GARRAFA SEM PERDER AS SUAS
QUALIDADES.

CONTEM SULFITOS.

SUGESTOES

DEVE SER BEBIDO A UMA TEMPERATURA DE 11°C. BEBIDA
IDEAL COMO APERITIVO E PARA ACOMPANHAR MARISCO,
PRATOS DE PEIXE E CARNES BRANCAS.



