
  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

COLHEITA 
DOC DOURO 
TINTO 2013 

 

 

Douro Tinto  

REGIÃO DOC Douro

ANO 2013

CASTAS 40% Touriga Nacional, 40% Touriga Franca, 20% Tinta Roriz 

NOTAS DE PROVA  

COR Vermelho profundo

NARIZ Flor de laranjueira, fruta preta, chocolate e café

BOCA Fruta preta e especiarias. Estrutura equilibrada e um final persistente

INFORMAÇÃO TÉCNICA  

ANO DA PRIMEIRA PRODUÇÃO  2007

LOCALIZAÇÃO DA VINHA  A. 105 km da Costa Atlântica; 240m Altitude – Vale do Pinhão B. 98 km da Costa 

Atlântica; 180m Altitude – Vale do Torto C. 115 km da Costa AtLântica; 460m 
Altitude – Vale do Pinhão D. 110 km da Costa Atlântica; 280m Altitude – Vale do 

Torto 

 

IDADE / PRODUÇÃO POR HECTARE  A. 26 anos / 2,0 ton; B. 42 anos/ 3 ton; C. 5 anos / 2 ton; D. 7 anos / 3,5 ton 

SISTEMA DE CONDUÇÃO  A. Cordão royat; B. Condução tradicional “em taça”; C. Cordão royat; D. Cordão 
royat;

PLANTAS POR HECTARE A. 5.500; B. 9.000; C. 4.000; D. 5.500 

ORIENTAÇÃO DA VINHA  A & D Socalcos; B. Socalcos tradicionais; C orientada E-O

CLIMA E SOLO Montanhoso continental com verões quentes e secos. Solo de xisto

DATA DE COLHEITA 3ª-4ª semana de Setembro

TIPO DE COLHEITA 100% manual

 

VINIFICAÇÃO  As uvas são desengaçadas e esmagadas directamente para a cuba, 7 dias de 
maceração a frio; a fermentação alcoólica inicia-se a 12ºC e termina a 32º, 
Fermentação Malolactica em carvalho francês (40% do lote).

 

ESTÁGIO  40% do lote estagiou durante 9 meses em barricas usadas de carvalho francês

DATA DE ENGARRAFAMENTO / 

QUANTIDADE PRODUZIDA 
Março 2015 / 1243

 

ALCOÓL (%V/V) 13,29

ACIDEZ TOTAL (G/L) 4,8

pH 3,67

SO2 (ppm) 28/114

ACIDEZ VOLÁTIL (G/L)  0,6

AÇUCAR RESIDUAL (G/L)  0,6

 

POTENCIAL DE ENVELHECIMENTO 5 anos

QUANDO BEBER 2015 até 2017

TEMPERATURA DE SERVIÇO  16ºC

SUGESTÕES DE ACOMPANHAMENTO  Tapas “Petiscos”, Presunto, queijos suaves e grelhados de porco, frango ou vaca

PACKAGING SPECIFICATIONS   Monte Cascas Colheita Douro Tinto

BOTTLE Bordalesa Prestígio

CLOSURE Rolha

VOLUME 750mL

BOTTLE BAR CODE 5600292865124

CARTON BAR CODE 15600292865121

BOTTLE WEIGHT 460gr

BOTTLE HEIGHT

Ø BOTTLE MAX

BTLS / CARTON 6

GW CARTON 7,8 kg

NW CARTON

CARTON DIMENSIONS 340x155x225 mm

PALLET

CARTONS / LAY 25 cxs

LAYS / PALLET 5

BTLS / PALLET 750 uni

CARTONS / PALLET 125 cxs

PALLET TOTAL WEIGHT 975 kg

PALLET DIMENSIONS 1200x800x1800 mm
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