QUINTA DOS
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QUINTA DOS CARVALHAIS TOURIGA NACIONAL TINTO 2012

TIPO: Tranquilo CATEGORIA: Varietal COR: Tinto TONALIDADE: Rubi
DESIGNACAO DE ORIGEM: DOCDso REGIAO: Dio

PAIS DE ORIGEM: Portugal VITICULTURA SUSTENTAVEL: Sim

O VINHO

Quinta dos Carvalhais Touriga Nacional € um vinho monovarietal, que se apresenta como um excelente exemplo da
mais nobre das castas tintas do Dao, sendo langado somente em anos de qualidade excecional. Quinta dos Carvalhais
representa o melhor do Dao. Herdeira dos saberes antigos alia a experiéncia a inovagao para criar vinhos de grande
elegancia, intensos e delicados, que refletem a diversidade e enorme potencial da regiéo.

NOTAS DE PROVA

Quinta dos Carvalhais Touriga Nacional 2012 apresenta uma cor vermelha rubi. E um vinho intenso, de aromas
delicados. As notas de fruta preta e vermelha madura, o toque floral e as nuances de arbusto, que lhe conferem
frescura, estdo muito bem envolvidas num conjunto complementado com discretas notas de barrica onde estagiou.
Na boca ¢ elegante e equilibrado, com taninos macios a dar estrutura e forga ao vinho. No aroma de boca estéo
presentes todas as notas que encontramos no nariz e que se mantém num final longo e persistente.

ANO VITICOLA

O tempo frio e seco e a falta de agua no solo que se registou nos primeiros meses do ano vieram atrasar o

inicio do ciclo vegetativo da videira. A floragdo na Quinta dos Carvalhais decorreu com duas semanas de

atraso em relagao ao ano anterior. Apesar das chuvas de Abril e dos cuidados preventivos com a vinha para o
aparecimento de doengas, observou-se uma boa nascenga. Algumas chuvas novamente em Agosto

atrasaram, e com alguma heterogeneidade, a maturagédo das uvas, mas o vento seco de leste e as noites frias
vieram repor um bom equilibrio na maturagéo, que se traduziu em muito boas uvas e vinhos de grande

qualidade.

ENOLOGO: Beatriz Cabral de Aimeida / Manuel Vieira
CASTAS: 100% Touriga Nacional

VINIFICAGCAO

As uvas destinadas a fazer parte do lote deste vinho foram vindimadas por talhdo, sendo na altura executada
uma rigorosa selegdo qualitativa das mesmas, tendo sido vinificado cada talhdo separadamente. As uvas séo
descarregadas de caixas de 20 kg diretamente no desengagador-esmagador, caindo por gravidade em cubas @

AVIN3519315110863
QR Code

de inox de pequena dimenséo, providas de remontagem automatica e controle de temperatura, onde se
realizou a fermentagéo alcoolica durante cerca de 8 dias, a uma temperatura média de cerca de 28°C, tendo
a Touriga Nacional de um dos talhdes, ficado em maceragao pos fermentativa por mais 20 dias.
MATURAGAO

A fermentagéo malolatica decorreu em depdsitos de ago inoxidavel, seguindo-se um periodo de 12 meses de
estagio em barricas novas e usadas de carvalho francés, de gréo fino, provenientes de 8 tanoarias diferentes.
Durante a fase de maturagédo efetuaram-se numerosas provas para acompanhamento da evolugao do vinho,
findas as quais se procedeu a elaboragéo do lote, colagem, filtragéo e engarrafamento.

GUARDAR

Como todos os vinhos tintos do Dao tém uma vida em garrafa muito dilatado, apresentando-se em boas
condigdes de consumo por um periodo que chega facilmente aos 10-15 anos. A garrafa deve ser mantida
deitada, em local fresco e seco.

SERVIR

Apos envelhecimento em garrafa ¢ natural a criagdo de algum sedimento, pelo que o vinho devera ser previamente decantado e, posteriormente, servido a uma
temperatura entre os 16°C-18°C. Uma vez aberta a garrafa, convém ser consumida no proprio dia. Contudo, é possivel manter as condigdes do vinho desde que a
garrafa esteja bem rolhada.

DESFRUTAR

E um vinho que convida 4 mesa, é muito gastronémico. Tanto aconselho a ser bebido a acompanhar um polvo a lagareiro, um cachago de porco assado no forno
ou um risoto de miscaros.

DETALHES TECNICOS

Alcool: 13,5% | Acidez Total: 5,3 g/l (acido tartarico) | Agucar: < 2 g/l | pH: 3,57

PRODUQAO INTEGRADA

As uvas utilizadas neste vinho foram produzidas em conformidade com as diretrizes de Produgéo Integrada de Agricultura Sustentavel, tal como definido pela
Organizagao Internacional de Luta Biolégica contra Organismos Nocivos (OILB/IOBC): www.iobc-wprs.org/ip_ipm/IOBC_IP_principles.html. O rigoroso
cumprimento dessas praticas € certificada por uma organizagéo independente, reconhecida pelo Estado Portugués.

CONSUMO RESPONSAVEL E QUALIDADE

A Sogrape Vinhos ¢ signataria da iniciativa europeia "Vinho com Moderagao", sendo certificada, nas areas da Qualidade e Seguranga alimentar,pelos referenciais
mais exigentes a nivel mundial.

INOVA(;AO E SOGRAPE VINHOS

A Sogrape Vinhos é uma empresa de cariz familiar e vocagao internacional, focada na produgao de vinhos de qualidade, na inovagdo e no desenvolvimento de
marcas portuguesas de nivel global.

Rua 5 de Outubro, 4527, 4430-809 Avintes, Portugal Email: inffo@quintadoscarvalhais.com
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SEJA RESPONSAVEL. BEBA COM MODERACAO.

SOGRAPE

VINHOS



http://www.sograpevinhos.com/sustentabilidade?programa=1
http://www.sograpevinhos.com/sustentabilidade?programa=2
http://www.sograpevinhos.com/sustentabilidade?programa=4
http://www.sograpevinhos.com/sustentabilidade?programa=7
http://www.sograpevinhos.com/sogrape/vinho_moderacao_consumo_saudavel
http://winesofportugal.info/?market=1
http://www.tcpdf.org

