CASA DE @ SARMENTO

Sarmentinho

Frisante Gaseificado Tinto

Pais: Portugal
Regido: Bairrada
Clima: Mediterranico
Solo: Argilo-calcéario

Tipo: Frisante Gaseificado Tinto

Castas: Baga e Trincadeira e Touriga Nacional
Producao media: 60 a 70 hl/ ha

Metodo de cultivo (Conducéo): Cordao Duplo
Guyot

Teor alcoolico: 12,5% vol.; Acidez total: 5,5 g/1,;
ph: 3,5; actcares:<12g/l

Vinificacao: Esmagamento das uvas com
desengaco total, seguido de uma maceracéo a
frio. Fermentacdo em depositos de inox a
temperatura de 25-27°C durante 8 dias.
Notas de Prova: Cor granada. Muito expressivo
no nariz com aromas frutados. Esta expressao
aromatica encontra-se na boca intensa e
estruturada. Ligeiro agucar, mas com boa
acidez que equilibra o conjunto. Ligeiramente
gaseificado.

Gastronomia: Indicado para acompanhar
pratos de carne grelhada.

Conservacao: Conservar em lugar fresco e seco.
Temperatura: Servir a temperatura de 5°C.
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Produtor: Casa de Sarmento S. A. Sernadelo 3050-382 Mealhada
Endlogo: Mario Dias Ferreira Tel.: 231 201 493
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