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Classificagao

Vinho Regional Lisboa

Tipo Tinto
Colheita 2013
Clima Mediterranico
Castas Casteldo (55%), Aragonez (40%) e Tinta Miuda (5%)

Vinificagdo As uvas, completamente desengacadas, sdo ligeiramente esmagadas e
transferidas para cubas de fermentagcdo. O mosto sofre fermentacdo em
cubas de inox com controlo de temperatura a volta dos 25-26°C, com
uma maceragao suave.

Engarrafamento E engarrafado ap6s 12 meses de estagio em cubas de Inox.
Cor Rubi intenso
Aroma Com aromas a frutos vermelhos maduros.
Prova Muito macio na boca

Final de boca

Consumo

Gastronomia

Tem um final de prova persistente
Consumir no prazo de 5 anos

Ideal para acompanhar pratos simples de carne, massas, peixe assado e
legumes confecionados. Deve ser servido a uma temperatura de 18-
20°C.

Analise  Teor alcodlico 13 %
Acidez total 5,10 g/l em acido tartarico
pH 3,66
Acucar 4.1 g/l
Enologia Eng.° Miguel Méteo
0,750 |
Especificagbes da EAN garrafa 5602507020519
embalagem |ITF caixa 5602507050387
Paletizagdao N° Garrafas / Caixa 6
Standard N° Caixas / Palete 100
N° Fiadas / Palete 4
N° Caixas / Fiada 25
Vedante Rolha de Cortica
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