Kpanhm

Quinta de S.Francisco

gricola .
anguinhal Licoroso Doce
Tipo Licoroso Doce
Colheita 12 a 15 anos de idade
Clima Mediterranico
Castas Casteldo, Carignan e Aragonez
Vinificagdo A tecnologia de fabrico deste licoroso doce é semelhante & usada no
fabrico do Vinho do Porto. Com o mosto em plena fermentacéo
alcoodlica, é adicionada aguardente vinica de modo a que o teor
alcoolico final adquirido, figue compreendido entre 18 e 21%. Apods o
seu fabrico, estagia ao longo de varios anos em tonéis de carvalho
nacional e francés.
Cor Ruby clara com laivos acastanhados.
Aroma Aroma intenso e frutado, com notas de compota e frutos secos.
Prova Sabor doce e melado num vinho encorpado mas elegante.

Final de boca

Gastronomia

Final longo e potente com notas de frutos secos.

Deve consumir-se a temperatura de 13-15 de preferéncia 4 sobremesa,
acompanhando queijos de pasta mole ou doces tradicionais.

Analise

Enologia

Teor alcodlico
Acidez total
pH

Acucar

Eng.° Miguel Méteo

Especificagoes da
embalagem

Paletizagao
Standard

Vedante
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EAN garrafa
ITF caixa

N° Garrafas / Caixa
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N° Caixas / Fiada
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