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Companhia Agricola do Sanguinhal, Lda. - Quinta das Cerejeiras — Ap. 5, 2544-909 Bombarral —

Vinho Regional Lisboa

Branco
2012
Mediterranico

Arinto, Ferndo Pires e Sauvignon Blanc

Uvas colhidas manualmente, desengacadas, ligeiramente esmagadas,
repousam em maceracgao pelicular a frio (8-10°) durante 6-8 horas, para se
extrairem os compostos fendlicos existentes na pelicula da uva.

Apds prensagem e defecacdo pelo frio é feita inoculagdo com leveduras
seleccionadas, sofrendo a fermentagcdo alcodlica com controlo de
temperatura a volta de 18° durante 15-20 dias.

Apds 5 meses de estagio em cubas de ago inox.

Citrina.

Aromas florais pronunciados a casta Arinto.
Vinho fresco e frutado.

Final de prova prolongado e seco.

Imediato ou nos préximos 2 anos.

Servir a 10-12°. Acompanha entradas de marisco, saladas, peixes
grelhados e carnes brancas.
Teor alcodlico 12,5 %
Acidez total 4,50 g/l em acido tartarico
pH 3,48
Acgucar <2gll
Eng.° Miguel Méteo

0,750 |
EAN garrafa 5602507020564
ITF caixa 5602507050462
N° Garrafas / Caixa 6
N° Caixas / Palete 100
N° Fiadas / Palete 4
N° Caixas / Fiada 25
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