
AROMAS DA VINHA
2013 / Douro / Portugal

Ficha Técnica do Vinho

Produtor: Durham-Agrellos (Vinhos), Lda.
Categoria: Vinho D.O.C.
Tipo: Tinto
País: Portugal
Região: Douro / Cima Corgo
Enólogo: Carlos Agrellos
Qtd. Produzida: 75 000 

Castas

Touriga Franca 30%
Tinta Barroca 20%
Tinta Roriz 40%
Tinta Amarela 10%

Análises

Álcool: 13,50 %
Acidez: 4,8 g/l
pH: 3,63
Açucares: 1,2 g/l

Notas de Vinificação

Este vinho foi fermentado em cubas de inox a uma temperatura
média de 25ºC durante uma semana. As uvas foram previamente
desengaçadas e esmagadas. Após a fermentação, parte do lote
continuou em inox e o restante em madeira usada.

Notas de Estágio

Apenas 30% do lote estagiou 8 meses em barricas de carvalho
francês de segundo ano e o restante em cubas inox. Entre a vindima
e o engarrafamento decorreu um período de 14 meses.

Logística
• Garrafas por caixa: 6 � Peso por garrafa: 1,2 kg � Capacidade: 75 CL � Caixas por palete: 100 � Filas por palete: 5

Caixas por linha: 20 � Peso por caixa: 7,3 kg � Tipo de palete: Euro � Dimensões da palete: 1 x 0,8 m � Peso por palete: 695 kg
Código de barras garrafa: 5600370417054 � Código de barras caixa: 15600370417051 �

Notas de Prova

É um vinho marcadamente frutado, com estrutura média. Tem um
volume em boca que o torna muito agradável no acompanhamento
de diversos pratos Aconselhado para acompanhar carnes brancas e
pastas. Bom vinho para as refeições diárias.


