As uvas de Alvarinho utilizadas na vinificagio do Soalheiro Espumante sdo seleccionadas nas vinhas
com uma concentragio em acucar mais baixa e de acidez fresca implantadas em solo de origem granitica
entre os 100 e 0s 200 metros de altitude.

Melgaco, a regiio mais norte de Portugal, estd protegida por um conjunto de serras que permitem um
casamento perfeito entre a pluviosidade, a temperatura e o nimero de horas de sol necessérios a melhor

maturacio das uvas da casta Alvarinho.

Soalheiro 2014 é um cldssico com um perfil preciso, sobriedade aromatica e uma grande
elegincia de sabor. As condicées climéticas de 2014 permitiram um aroma elegante, mineral e
tropical, com um grande equilibrio de sabor, fresco e intenso, antecipando uma boa capacidade de
evolucdo em garrafa.

As temperaturas moderadas durante a maturacéo (julho e agosto) favoreceram a concentracdo aromatica
e niveis de 4lcool moderados associados a um excelente balanco de acidez nas uvas. Como
habitualmente iniciamos a vindima cedo em Setembro para manter a frescura aromatica nas uvas de
Alvarinho. Esta estratégia foi muito importante nesta vindima em particular devido a chuva que ocorreu

no final do més e em outubro. Soalheiro 2014 - uma colheita cldssica e elegante.

Produtor Regido
Soalherro Melgaco, Mongdo
Vinificacao

A elaboragdo de wm Espumante a partir da casta Alvarinho obriga a wma escolha criteriosa das uvas. O mosto

§oalheim

bl resultante desta seleccdo fermenta a temperatura controlada, obtendo-se o vinho base para espumante. Este vinho

sofre, jd em garmfa, uma segunda fermentagdo. A permanéncia na cave, a temperatura baixa ¢ constante durante

vdrios meses permite que este espumante mostre toda a elegdncia da casta Alvarinho. Finda esta fase de
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fermentagdo e estdgio, procede-se ao "degorgement”, operagdo que permite a eliminacdo das leveduras existentes em

garrafa e a substituicio da cdpsula metdlica proviséria pela rolha definitiva tipica do espumante.

Castas Alcool (%)
Alvarinho 12.5

pH Acidez Total (g/dm3)
3.2 6.5

Acidez Volatil (g/dm3) Acucar Residual
0.35 Bruto

Notas de Prova
Apresenta cor amarela citrina, bolha fina ¢ persistente. O aroma revela a fruta da casta Alvarinho, denotando

um bom equilibrio entre a acidez ¢ 0 dlcool. O sabor apresenta persistencia e complexidade.

Sugestao de Acompanhamento
Muito versatil acompanhando wma grande diversidade de gastronomia. E 1deal como aperitivo ou para

acompanhar assados no forno.
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